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SV Schweiz

Marktfihrer in der
Gemeinschaftsgastronomie

300 Restaurants in der Schweiz

5’000 Mitarbeitende

davon 1’000 Kuchenchefs

300’000 Gaste pro Tag

23'000'000 Hauptmahlzeiten / Jahr
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Kunde (Auftraggeber)

Personalrestaurant

- Angebot
- Menupreise Mensa
- Open book
@ +—— (ast
svrestaurant Leistungserbringung
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2004 = Erste Okobilanz

Landwirtschaftliche

Nahrungsmittel
Produktion

Verarbeitung

A 4

. : Geschafts-/
Transporte Lieferanten- Energie- / Wasser- Pendler-
Personalrestaurants Versorgung Verkehr
¢ A 4 Y
Nicht landwirtschaftliche R
Rohstoffe, > Personalrestaurant
Betriebsstoffe
Recycling Entsorgung
Kehricht / Abwasser

Systemgrenzen Okobilanzierung
Personalrestaurant

Bei der verwendeten Methodik
ausserhalb der Systemgrenzen

Nicht betrachtet
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Auswertung Okobilanz

Durchschnittliche Umweltbelastung in Prozent

(Obu-Methode)

4% 1%
7%

1%

10%

5%

10%

B 0.01% Propan
0.4%  Wasche extern
B 0.2%  Geschaftsverkehr

56%

Strom 2.5 kWh
Wasser 18 L
Reinigungsmittel 27 ¢
Kehricht 86 g
Wertstoffe* 62 g
Speisealtol* 60
Nassabfall* 119 ¢

* In Okobilanz nicht erfasst, im Recycling als Rohstoff eingesetzt.

Strom
M Heizenergie
Wasser/Abwasser
B Reinigungsmittel
B Kihlmittel
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Verpackungsmaterialien
W Kehricht
Pendlerverkehr PKW
B Pendlerverkehr OV



Wie spart man Strom?

Stromverbrauch im Personalrestaurantin kwh pro Jahr

Mittelgrosses ll
Personalrestaurant ,
Ca. 400 Hauptmahlzeiten 3'523 703

m Liftung = Kihlung = Geschirrwaschmaschine = Kaffeebar = Dampfer = Rest(Beleuchtung, andere Gerate)
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Partnerschaft Pistor 2010 - 2017

Frischprodukte:
Molkerei
Fleisch

- Tiefkiihl-
Economat iefkii Nonfood

produkte produkte

Steuerung
Sortiment

‘..'I..'I‘.'II.

@

Logistikplatiform

E Rechnung

Preise o Bestellung Elektronische Bestellplatiform
Konditionen Lieferung 9 Barcode-Bestellung

Produzent
SV Restaurant
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Partnerschaft Pistor 2010 - 2017

LKW EURO 5&6
LKW mit Stickstoffkiihlsystem

Drei Temperaturen:
5°C, -18°C, Normaltemperatur

90% Auslastung der Fahrzeuge

Belieferung Westschweiz mit
Bahntransport im «Nachtsprung»

Tagliche Tourenplanung

svgroup
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30% weniger CO,

«Die Einsparung entspricht
Rund 220 kg Rindfleisch.»

«SV kauft im Jahr 250°000 kg
Rindfleisch ein»

ETH

Eidgenossische Technische Hochschule Zurich
Swiss Federal Institute of Technology Zurich

- 50% Anlieferungen
Sortimentssteuerung
Weniger Admin
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Die personliche CO, Bilanz in der Schweliz

. In der Schweiz werden 33 % der

personlichen Umweltbelastungen 33%
. B} 12% :
durch die Ernahrung verursacht. Dienst- Nahrungsmittel

leistungen

13%
Private
Mobilitat

20%
Energie-
verbrauch
im Haushat

Quelle: Jungbluth, N. et al. 2011.
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SV Warenkorb

6'000

i svgroup Einkauf in Tonnen / Jahr




CO, Emission pro Mahlzeit
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Das Klimaschutz-
programm der
SV Group
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Handlungsfelder Klimaschutz

CARGO ™

ONE;
I'TWO

WE

50 % 25 % 20 %
Angebot Beschaffung Betrieb Logistik

Quelle: Jungbluth N., Schori S., Busser S.: Umweltbewusste Nahrungsmittelbeschaffung in der Gemeinschaftsgastronomie, ESU-services GmbH
Hrsg.) im Auftrag der SV (Schweiz) AG, Zirich, 2012
(Hrsg.) g ( ) svgroup



WWF: Resultate 2012 — 2015

(0;-Reduktion pro Hauptmalzeit

Vereinbartes Ziel: 10% Reduktion

100% bis 2015 im Vergleich zu 2012
95% Einheit: % Reduktion gemessen an
kg CO- pro Hauptmahlzeit
0% Geltungsbereich: SV (Schweiz) AG
85% - Ziel

2012 2013 2014 2015 —m— Erreicht
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Vegetarische Kochkunst fuhrt zu
Verlagerung der Nachfrage

Floiseh Gemise
und F}éclw und Frijcue
-10% +22 %

Quelle: SV Group (2015), Nachhaltigkeitsbericht, Veranderung der Zutaten pro Hauptmabhlzeit 2012 zu 2015
svgroup



Konsequente Reduktion der Flugwaren

1.40%-
1.20%-
1.00%-
0.80% -

0.60% -

0.40%-
0.20% -

0.00%

2012 2015

Quelle: SV Group (2015), Nachhaltigkeitsbericht, Anteil Flugware am Warenkorb aller SV Restaurants
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Klimagemuse:
garantiert ohne fossile Brennstoffe
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BRAUCHT IHR
MITTAGESSEN EINE
LANDEBAHN?

Bei uns nicht. Denn wir kochen
klimafreundlich. Und deshalb
zu 99 % ohne Flugware.

Kommunikation

SORRY, IHRE
SPARGELN
STECKEN NOCH IN
DER ERDE

Denn wir kochen klimafreund-
lich und saisonal. Freuen wir
uns gemeinsam auf den Mai.

svgroup

Group

Passion for quality. Since 1914.

WISSEN SIE,
WIE GUT
KLIMASCHUTZ

SCHMECKT?

WIR SIND MITGLIED

@ | (LIMATE SAVERS
84 | B il k1

& DEFENSORES DO CLIMA
D3 4A—p A X
WWF | s




Pressespiegel zur Lancierung
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Uni-Mensa wird klimafreundlicher
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«ONE TWO WE» ab 2017

Klimaschutz Kreativitat + Geschmack Tierwohl + Fairness

130 Restaurants Ausbildung Fleisch aus

artgerechter Haltung

Mehr Gemise + 20% Vegi-Kompetenz
Weniger Fleisch -10%
Weniger Flugware Kreatives

- OO0
9% CO, Gemiise / Salatbuffet

HILTL

vegetarisch seit 1898
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Tierwohl-Plan fur Ihr Restaurant

Zunahme
Tierwohl

2017 - 2019
BTS / RAUS erhohen

Produkte nach BTS

Produkte aus dem Ausland Reduzieren
Tierqualerische Produkte Verboten
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Anhange
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CO,-Vergleich von Mahlzeiten

4100 CO,-EQ

2 Y
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800 CO,-EQ

Vegiburger ‘Rindshamburger

mit Bratkartoffeln
und Coleslaw

mit Speck und Pommes
frites
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Transportvergleich

FLUGTRANSPORTE MIT HOCHSTEM CO,-VERBRAUCH
Pro Kilometer und Tonne Fracht

svgroup



Klimafreundliche Gastronomie

ogistik \
©

Betrieb ‘S @
é ¥

Produktion
Standards =B

-

“7good practise

~
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http://openclipart.org/people/lakeside/lakeside_snowflake.svg
http://openclipart.org/people/lakeside/lakeside_snowflake.svg
http://openclipart.org/people/Niccolo/map_poi_fuel_pump.svg
http://openclipart.org/people/Niccolo/map_poi_fuel_pump.svg

